ESTUDO TECNICO PRELIMINAR — ETP

Registro de Pregos para futura e eventual aquisi¢ao de lanches, produtos de panificagao,
confeitaria, salgados, bebidas, frios, laticinios, café e itens correlatos

Municipio de Unai/MG

Secretarias Municipais da Prefeitura Municipal de Unai/MG

Documento elaborado para subsidiar a abertura de Ata de Registro de Pregos, em conformidade com a Lel
Federal n° 14.133/2021 e demais normas aplicaveis.

1. INDICAGAO DO OBJETO E DESCRIGAO DA NECESSIDADE

O presente Estudo Técnico Preliminar tem por finalidade demonstrar a necessidade, a
viabilidade técnica, operacional e administrativa da abertura de Ata de Registro de Precos para futura
e eventual aquisicdo de lanches, produtos de panificagdo. confeitaria, salgados. bebidas frios
laticinios, café gourmet e itens correlatos, destinados ao atendimento das Secretanas Municipais da

Prefeitura Municipal de Unai/MG.

A contratacdo pretendida possui natureza de fornecimento eventual e parcelado, com
atendimento conforme demanda, tendo em vista que as necessidades da Administracdo ndo ocorrem
de forma uniforme ao longo do exercicio. As quantidades podem variar de acordo com reunides
administrativas, capacitaces, treinamentos, eventos institucionais, campanhas publicas. a¢des de
saude, educagdo, assisténcia social, agricultura, obras, cultura, turismo, atividades de campo,
plantdes, jornadas ampliadas e demais atividades de interesse publico.

A disponibilizagdo de lanches e bebidas em determinadas atividades administrativas e
institucionais contribui para a continuidade dos servigos, para a organizagdo de eventos pblicos,
para o apoio logistico a equipes de trabalho e para o atendimento adequado de participantes em
acées municipais, especialmente quando a duragdo da atividade, a distancia do local, o horario, a
natureza do servico ou o volume de pessoas envolvidas tornam necesséario o fornecimento de
alimentagéo simples e pronta para consumao.

A auséncia de ata vigente ou de instrumento regular para aguisigac desses ens pode gerar
contratacées fragmentadas, compras emergenciais, perda de padronizagao, dificuldade de
fiscalizacdo, atrasos no atendimento das demandas, maior risco de pregcos incompativeis com o
mercado e descontinuidade de agdes publicas. Assim, a abertura de Ata de Registro de Fregos
constitui medida de planejamento, controle, transparéncia, eficiéncia e racionalizacdo das
contratagtes publicas.

Trata-se de objeto comum, cujos padrées de qualidade, composicdo, unidade de’ medida,
forma de fornecimento, prazo de entrega e critérios de recebimento podem ser descritos
objetivamente no Termo de Referéncia, viabilizando a disputa por Pregéo, preferencialmente em sua
forma eletrénica.

2. CONTEXTO DA DEMANDA E HISTORICO ADMINISTRATIVO
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O Municipic ja utilizou contratacio anterior para registro de precos de itens de lanches
panificagdo, salgados e bebidas, a qual serve como parametro histérico de planejamento para a
presente demanda. A utilizagdo do histérico de consumo permite estimar, com maior seguranca, 08

itens de maior utilizacdo, as unidades de medida adequadas, a amplitude da demanda e a
necessidade de manutengio de fornecimento parcelado e sob demanda.

A referéncia histérica demonstra que os itens demandados possuem natureza diversificada,
abrangendo tanto produtos pereciveis e de preparo local, como pées, bolos, roscas, salgados,
biscoitos, broas e tortas, quanto bebidas industrializadas, sucos, bebida isotdnica, frios, laticinios
requeijdo, café gourmet e demais produtos de consumo em atividades administrativas e msutucionals

A presente contratagdo nao deve ser compreendida como aquisicao integral imediata de todos
0s quantitativos estimados, mas como instrumento de registro de pregos para atendimento de
demandas futuras e eventuais. A Administragdo somente realizard contratagbes especificas quando
houver necessidade concreta, disponibilidade orgamentaria e solicitagdo formal da Secretaria
requisitante.

3. COMPATIBILIDADE COM O PLANEJAMENTO DA ADMINISTRACAO

A contratac@o é compativel com as necessidades institucionais das Secretarias Municipais,
pois apoia a realizagéo de atividades administrativas, eventos, capacitagoes, reunides, campanhas e
servigos publicos que demandam fornecimento eventual de lanches e bebidas. O modelo de Registro
de Precos permite atendimento descentraiizado e planejado das diversas unidades requisitantes, sem
obrigar a Administragfio a adquirir quantidades superiores a necessidade real.

O Municipio de Unai/MG ainda nao possui Plano de Contratagbes Anual vigente formalmente
implementado para o presente planejamento Ainda assim a demanda decorre Je necessidade
recorrente da Administragdo e devera ser processada com observancia as etapas de piangjamento
previstas na Lei Federal n® 14,133/2021, mediante elaboragado do Documento de Formalizacdo da
Demanda, Estudo Técnico Preliminar, Termo de Referéncia, pesquisa de precos, analise de riscos,
autorizacdo da autoridade competente e demais atos necessérios a instrugao do processo.

A centralizagdo da contratagio por meio de Ata de Registro de Pregos favorece o
planejamento administrativo, pois substitui compras isoladas e repetitivas por instrumento unico, com
regras padronizadas, fiscalizacdo definida, critérios de qualidade, condi¢cdes de entrega e controle
dos quantitativos consumidos por cada Secretaria.

4. REQUISITOS DA CONTRATAGAO

Os requisitos da contratagdo devem assegurar que os produtos sejam fornecidos com
gualidade, seguranca alimentar, regularidade, pontualidade e conformidade com as especificagbes
técnicas. Considerando que parte do objeto envolve alimentos prontos ou manipulados, e outra parte
envolve bebidas industrializadas, as exigéncias deverdo ser proporcionais a natureza de cada item.

4.1. Requisitos gerais de qualidade

- Os produtos deverdo ser proprios para consumo humano, frescos quando se tratar de panifica¢ao ou
confeitaria, integros, livres de sujidades, mofo, deterioragéo, odor estranho, alteracao de cor, textura
inadequada, contaminagéo aparente ou gqualguer condigao gue comprometa a seguranca alimentar.
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. Os itens deverdo observar as especificagbes do Termo de Referéncia quanto a unidade de medida,
peso aproximado, composiac minima, sabores, variedade cmbalagem, prazo de validade formz
de entrega e demais caracteristicas exigidas.

« Os produtos manipulados ou preparados deverdo ser produzidos em ambiente adequado, com boas

praticas de fabricacdo, manipulagéo, armazenamento, conservagéo e transporte.

- Os produtos industrializados deverdo ser entregues em embalagens originais, integras, lacradas e
com identificacdo de fabricante, composicdo, lote, validade e demais informagbes legalmente
exigidas.

- E vedado o fornecimento de itens vencidos, deteriorados, adulterados, reembalados indevidamente,
sem procedéncia, com embalagem violada ou em desacordo com a legislagao sanitaria.

4.2. Requisitos sanitarios e de funcionamento

Para os fornecedores que produzirem, manipularem, prepararem ou acondicionarem
alimentos localmente, devera ser exigida a observancia das normas sanitarias aplicaveis, inclusive
guanto & regularidade do estabelecimento, boas praticas de manipulagéo, higiene dos funcionarios,
limpeza de equipamentos, armazenamento de insumos, controle de validade e prevencdo de
contaminagéo cruzada

Quando tecnicamente aplicavel em razdo do item fornecido e da forma de execucao, &
Administracio podera exigir, como condigio para contratagdo ou inicio da execucao, a apresentacaoc
de Alvara Sanitario e Alvara de Localizagdo e Funcionamento expedidos pelo Municipio de Unai/MG,
especialmente para fornecedores que precisem produzir, manipular ou entregar produtos pereciveis e
prontos para consumo dentro do Municipio.

A exigéncia de regularidade sanitaria e de funcionamento devera ser tratada de forma

proporcional e compativel com o objeto, de modo a preservar a competitividade, mas sem afastar a
obrigacdo de seguranca alimentar, rastreabilidade, fiscalizagéo local e protecao dos usuarios.

4.3. Requisitos de entrega e logistica

+ As entregas ocorrerdo sob demanda, nos locais indicados pelas Secretarias requisitantes, dentro do
Municipio de Unai/MG, podendo abranger unidades administrativas, escolas, unidades de salde,
locais de eventos, frentes de trabalho, zona urbana e, quando necessario, areas rurais.

.+ O fornecedor devera possuir capacidade logistica compativel com as quantidades solicitadas,
observando prazos, horarios, acondicionamentc adequado, integridade das embalagens
conservagao dos produtos.

. Produtos frescos ou pereciveis devero ser entregues em condigbes adequadas de consumo,
preferencialmente produzidos ou disponibilizados em data proxima ao fornecimento, sem perda de
gualidade.

. Bebidas que forem solicitadas geladas deverdo ser entregues nessa condi¢do quando previsto na
autorizac@o de fornecimento ou na especifica¢éo do item.

. A contratada devera manter canal de comunicacao eficiente para confirmagéo de pedidos, ajustes de
entrega e solugdo de ocorréncias.

4.4. Requisitos de substituicao e responsabilidade
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A contratada devera substituir, sem 6nus adicional para a Administragao, os produtos
recusados pela fiscalizagio em raz&o de desconformidade, ma qualidade, embalagem viclada, peso
incompativel, prazo de validade inadequado, atraso que prejudique a finalidade da aquisi¢do ou
qualguer outra irregularidade verificada no momento do recebimento ou posteriormente, quando se

tratar de vicio oculto ou problema sanitario.

A fiscalizacdo ou o recebimento dos produtos pela Administrag@o négo exclui a
responsabilidade da contratada por vicios de qualidade, impropriedade para consumo, dano & saude
de usuarios ou descumprimento das normas sanitarias e contratuais.

4.5. Requisitos complementares para itens refrigerados, café gourmet e produtos preparados

ey ar

Os itens refrigerados, tais como presunto de pernil. gueljo mussarela « regue ao crem 2vera
ser entregues em embalagens integras, lacradas, com identificagao do fabricante, jole e prazo de
validade, mantidos sob refrigeragdo adequada e transportados de modo a preservar a cadeia de frio,
a qualidade e a segurancga alimentar até o recebimento pela Administragéo.

Os itens preparados ou de produgdo recente, como torta salgada e biscoito frito, deverao ser
fornecidos em condigbes préprias de consumo, isentos de bolores, odores estranhos, sujidades,
substancias nocivas ou sinais de deterioragio, observando-se o prazo méximo de produgao
estabelecido na especificacdo e as boas praticas de manipula¢ao de alimentos.

O café gourmet devera observar padréo superior de qualidade, com grées 100% arabica torrados €
moidos, elaborados com graos especiais selecionados, livres de impurezas e defeitos graves,
submetidos a torra média controlada, proporcionando aroma intenso, dogura natural, acidez
equilibrada e corpo aveludado. A origem dos graos podera adotar, como referéncia de qualidade,
regides reconhecidas como Sul de Minas, Cerrado Mineiro, Mantiqueira de Minas, Alta Mogiana ou
Chapada Diamantina. O produto deveré ser obrigatoriamente classificado na categoria gourmet, néo
sendo aceito enguadramento como tradicional, extraforte ou superior, devendo possuir padronizacdo
fisica e sensorial, rastreabilidade do lote, contrcle de umidade. armazenamento em local S€C0

ventilado e embalagem iaminada com valvula desgaselficadora para preservagao do reseor weverd
constar, quando aplicavel, identificagdo de fabricagdo, beneficiamento, torra e empacotamento, com
validade minima de 12 meses quando mantido fechado e em condigfes adequadas. As marcas
indicadas, como 3 Coragdes Rituais, Orfeu, Santa Ménica, Baggio Café, Coffee++, Octavio Café e
Dutra, servirdao apenas como referéncia de padrae minimo de qualidade, admitidas marcas

equivalentes ou superiores.

A bebida isoténica devera ser fornecida em embalagem original, tacrada, dentro do prazo de validade,
com informacdes de composicdo, lote e fabricante, sendo exigida entrega preferencialmente
refrigerada quando expressamente solicitado pela Secretaria requisitante.

5. ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES E MEMORIAL DE CALCULO

A estimativa de quantidades foi elaborada com base no histérico de contratagdo anterior do
Municipio, especialmente a Ata de Registro de Pregos n® 006/2024, Processo n® 19/2024, Preglo
Eletrénico SRP n® 09/2024, bem como na necessidade de continuidade do atendimento das
demandas das Secretarias Municipais A utilizagao do histérico anterior & adequada porgue reflete
itens ja demandados pela Administragdo € permite dimensionar a nova ata de forma compativel com
a realidade administrativa.
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As quantidades abaixo nao representam obrigacédo de aquisi¢do integral, servindo como limite

de planejamento e referéncia para o futuro procedimento licitatério. As contratagbes ocorrerdo de
forma parcelada e sob demanda, conforme solicitacdo formal, disponibilidade orcamentaria e

necessidade de cada Secretaria.

.t:'. 1 7 ;..*(. A

O memorial de calculo adotado neste ETP considera a repetic&o pianejada da demanda anual
histérica, com possibilidade de ajustes pela unidade requisitante no Termo de Referéncia, a partir da
consolidagdo de necessidades atuais das Secretarias. Néo sao apresentados precos ou valores
monetarios neste estudo, pois a estimativa financeira devera ser consolidada em documento proprio
de pesquisa de pregos, nos termos do art. 23 da Lei Federal n® 14.133/2021.

. Quantidade - . .
. ltem  Unidade estimada Descrigido resumida do item
1 KG 3.000 Biscoilo de queijo de aproximadamente 259 cada.
2 KG | 4.500 Bolachinha de nata.
4 +
3 KG | 4.000 | Bolachinha doce de amido de milho.
4 KG | 4.000 Bolo em roda ou tabuleiro, sabores variados.
t +
5 KG | 5.00G Broa temperada.
| | .
8 KG 2.500 Minirosquinha — diversos sabares (chocolate, coco, leite condensado)
1 4
7 KG 5.000 Feta salgada em forma de pallo
+ + t
8 KG 6 000 Féo de quojo pequenc
| Pac de sal francés de aproximadamente 25g, simples. fabricado com maténa-prima de
9 KG 50.000 g g Qi
| primeira qualidade, préprio para consumo.
] = : J
- . . . . o
10 KG 50 000 Pgu c_ie sal frances c'le vaprommadamenle 50g, simples, fabricado com matéria-pnma de
primeira qualidade, prépric para consumo.
Paa de sal francés de aproximadamente 50g, com 1 fatia de apresuntado e 1 fatia de
11 UN 25.000 g P - .
mussarela. fabricado com matéria-prima de primeira qualidade
Pao de sal francés de aproximadamente 25g, com 1 fatia de presunto e 1 fatia de mussareia,
12 UN 25.000 e P Ay
fabricado com matéria-prima de primeira qualidade

Refrigerante sabor cola, devendo ser fornecidc com ou sem agucar (a cscolha da
13 FD 1.600 administragdo na hora do pedido), embalagem de 2 litros, fardo com 6 unidades,
preferencialmente gelade quando solicitado.

Refrigeranie diversos sabores, embalagem de 2 litros, fardo com 6 unidades,

14 FD 1.6C0 preferencialmente gelade quando solicitado.
15 UN 120.000 Rosca doce de laranja de aproximadamente 50g por unidade.
16 CEN 1.50C Salgadao assado, sabores variados, fornecide por cento.
17 CEN 1500 Salgado fnto. saboies vanados forneodo por cenle
. -t "
18 UN 10.000 Suco emn caixa de 1 it pumera gqualidade, sabores vanadus
+ b ' i
19 UN 5,000 Suco integral 100%, sabores uva, laranja, magd ou similares, caixa com 1 htro.
20 FD 2,000 | Bebida isoténica, garrafa de aproximadamente 500 ml, fardo com 6 unidades, sabores :
| | ) | _variados, embalagem original, integra, lacrada e dentro do prazo de validade. |
21 PCT | 1.000 [ Presunto fatiado de pemil cozido, sem capa de gordura, fatiada, resiriado, embalagem
| i ; aproximada de 180g, integra, lacrada, com identificagao de fabricante, lote e validade.
29 PCT 2000 ' Queijo mussarela fatiade, embalagem aproximada de 150g, produto resfriado, integro,
‘ | ) | proprio para consume, com identificagdo de fabricante. lole e validade
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Quantidade
estimada

Item | Unidade Descrigao resumida do item

, CAFE GOURMET TORRA MEDIA — PESO LIQUIDO 250 g. Ingredientes. café 100%
' | arabica torrado e moido. Elaborado com grios especiais selecionados, livres de impurezas

e defeilos graves, submetidos a torra média controlada que propotciona aroma.intensc
dogura natural, acidez equilibrada e corpo aveludado. Sugestao de origem dos gréos Sul

de Minas. Cerrado Mingiro, Mantiqueira de Minas, Alta Mogiana ou Chapada Diamantna
Produto obrigatoriamente classificado na categena GOURMET, nao sendo permitdo
enquadramento como tradicional, extraforte ou superior. Padronizado por classificagéo
23 PCT 26.000 fisica e sensonal, com rastreabilidade do lote, controle de umidade, armazenamento em
local seca & venlilado e embalagem laminada com valvula desgaseificadora para
preservagdo do frescor. Deve alenderos padrées de identidade e gualidade vigentes e
possuir registrc no MAPA, do produtor ou do empacotador responsavel. Informagdes
obrigaforias: data de fabricagdo, data de beneficiamento, data de torra e data de
empacotamente, com validade minima de 12 meses guando mantidc fechado e em
condigies adequadas de armazenamento. Marcas de referéncia de cafés gourmet: 3
Coracées Rituais, Orfeu, Santa Ménica, Baggio Cafe, Coffec++, Octavio Café e Dutra.

‘ b | Torta salgada de 1 kg, com frango desfiado, miha. azcitona patmitc maonese ¢ batata
24 UN 360 i - . . i 2 "
| | } palna, produsida no maximeo 24 haras anies ¢o peaido pra L
Regueyac cremosu, copo de aproxwnadamenic 180g & Z250g lextura
25 UN 3.000 i o ; :
] | | homaogénea, embalagem integra, lacrada, mantido sob refnigeracac
26 KG 1000 Biscoito frito com polvilno doce ou azede, fuba de moinho d'dgua, gueije minas curada,
ovos, leite e gordura, fresco, integro e proprio para censumo,

As quantidades deverao ser reavaliadas pelas Secretarias requisitantes antes da publicacao
do edital, podendo ser ajustadas para mais ou para menos mediante justificativa administrativa,
desde que a alteracio reflita necessidade publica atual, historico de consumo, eventos previstos,
ampliacdo ou reducéo de atividades e disponibilidade orcamentaria. .

Foram acrescidos a estimativa itens complementares compativeis com a natureza da contratacao,
\ncluindo bebida isotdnica, frios, laticinios, café gourmet, torta salgada e biscoito frito, por se tratarem
de produtos usualmente demandados em lanches, reunioes, capacitagbes, acoes institucionais,
eventos publicos e atividades administrativas. As quantidades indicadas servem como limite maximo
de planejamento, sem obrigacdo de aquisicao integral pela Administragao.

6. LEVANTAMENTO DE MERCADO

O mercado fornecedor dos itens pretendides & amplo e diversificado. sendo composto por
padarias, panificadoras, confeitarias, lanchonetes, supermercados, merceanas. distribudores o
bebidas, fornecedores de frios e laticinios, empacotadores e torrefagbes de cafe, além de empresas
especializadas em géneros alimenticios em geral.

A analise de mercado indica que nao ha necessidade de solug&o complexa ou exclusiva, pois
os itens sdo usuais, de ampla comercializagdo e com fornecedores aptos no mercado local e regional.
Todavia, a coniratacdo exige cuidado gquanto aos produtos pereciveis e manipulados, pois a
qualidade e a seguranga alimentar dependem de preparo adequado, acondicionamento correto
entrega tempestiva e observancia das normas sanitarias.

A adocdo do Sistema de Registro de Pregos mostra-se compativel com a pratica de mercado
e com as necessidades da Administracdo, uma vez que permite o registro prévio de fornecedores e
condigbes de fornecimento para futuras solicitagoes, evitando compras repetitivas e possibilitando

melhor negociacdo em escala.

Para a etapa de pesquisa de pregos, recomenda-se que a Administragdo utilize metodologia
ampla, contemplando fornecedores locais e regionais, contratacées similares de outros orgaos
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publicos, atas de registro de pre¢os vigentes ou recentes, bancos publicos de precos, PNCP, portais
oficiais de compras e demais fontes admitidas pela Lei Federal n® 14.133/2021. A pesquisa devera
considerar a realidade do Municipio, especialmente custos de entrega, perecibilidade, fornecimento
fracionado, quantidades estimadas, unidade de medida e exigéncia de produtos frescos ou gelados,

guando aplicavel.

O levantamento também demonstra que o julgamento por item tende a ampliar a
competitividade, pois permite que fornecedores de diferentes sagmentos disputem apena 3
compativeis com sua atividade econdmica e capacidade logistica. Padarias poderao competir e
itens de panificacdo e confeitaria, enquanto supermercados e distribuidores poderdo competir em
bebidas e produtos industrializados, sem que se imponha a todos a obrigacdo de fornecer a
integralidade da cesta de lanches.

7. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAGAO

O valor estimado da presente contratagio é de R$6.101.800,00 (seis milhdes, cento e um mil
e oitocentos reais). conforme pesquisa realizada em Banco de Prego Publico anexa a este processo

Sendo a seguinte planitha:

i E I | Preco [ Preco
Item | Unidade Q:;c?rzg:ge Descrigdo resumida do item Unitarie | Totai
‘ R$) | (R9)
1 KG 3.000 Biscoito de queijo de aproximadamente 25g cada. 42,74 128.220.00
2 KG 4 500 Bolachinha de nata 4899 220 445,0C
1 1 f
3 KG 4 060 Bolachinha doce de amido de milhc ) e 12
4 KG 4.0C0 Bolo em roda ou tabulero, sabores vanados 45,82 183.280,00
5 KG 5.000 Broa temperada. 48,31 241.550.00
| | =4 i ] |
g KG 2 500 Minirasquinha — diversos saberes (chocolate, coco, laite 36,30 90.750,00
condensado).
7 KG 5000 Peta salgada em forma de palito. 53,58 267 960,00
3} KG 6 000 Pio de queijo pequeno 4203 252 180,0¢
Pao de sal francés de aproximadamente 25g, simples, 17,01 850.500,00
9 KG 50.000 fabncado com maténia-pnma de primera qualidade.
praprio para consumo.
Pao de sal francés de aproximadamente 50g, simples, 26,56 1.328.000,00
10 KG 50.000 fabricado com matéria-prima de primeira gualidade,
propria para consumao.
Pio de sal francés de aproximadamente 50g, com 1 5,22 130.500.00
11 UN 25.000 fatia de apresuntado e 1 fatia de mussareia, fabricado
com matéria-prima de primeira gualidade
Pio de sal francés de aproximadamente 25g com 1 4 s
12 UN 25.000 falia de presunto e 1 fatia de mussarela, fubricado com
matéria-prima de primeira qualidade.
Refrigerante sabor cola, devendo ser fornecido com ou 7215 115.440,00
13 ED 1600 sem agucar (a escolha da administrag@o na hara do
’ pedido), embalagem de 2 litros, fardo com 6 unidades,

preferencialmente gelado quando solicitado.
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. Prego Prege
Quantidade Descrigio resumida do item Unitario Total

ltem | Unidade .
estlmada. (R$) (R$}

Refrigerante diversos sabores embalagem de 2 Iltros 59,74 95.584.00
14 FD 1.600 fardo com 6 unidades, preferencialmente gelado quando
solicitado.

Rosca doce de laranja de aproximadamente 50g por 4,22 506.400,00

15 UN 120.000 unidade.

16 CEN 1.500 Salgado assado, sabores variados, fornecido por cento 1,94 107 910,00

4

17 CEN 1 500 Salgado frite, sabores variados, fornecido por cento 7063 105 94500

Suce em caixa de 1 litra. primeira qualidade. sabores 10,79 107 900,00

18 tJN 10.000 >
vanados.

Suco integral 100%, sabores uva, laranja, maga ou 17,73 88.650,00
similares, caixa com 1 litro.
| Bebida isotonica, garrafa de aproximadamente 500 ml, 40,81 81.620,00
20 FD 2.000 fardo com 6 unidades, sabores variados, embalagem
| onginal integra lacrads ¢ dentro do prazo de validade
Prosunto fatade de perm! cozido sem capa do 3
gordurd, fatizdo. resinado. embaigemn sproximada de
4 PCT 1.000 180g, integra, lacrada, com identificagéo de tabricante,
. Iale a valdade . |
Queijo mussarela fatiado, embalagem aproxmada de 16,30 32.600,00
22 PCT 2.000 1509 produto resfriado, integro, préprio para consume,
| com identificagao de fabricante, lute e validade | .
CAFE GOURMET TORRA MEDIA ~ PESO _ilQUIDO 42 21 844 2090.00
250 g. Ingredientes: café 100% arabica torrado e
moido. Elaborado com grdos especials selecionados,
livres de impurezas e defeites graves, submetidos a
torra média controlada que proporciona aroma intensc,
dogura natural, acidez equilibrada e corpo aveludado.
Sugestao de origem dos graos. Sul de Minas, Cerrado
Mingiro, Mantiqueira de Minas, Alla Mogiana ou
Chapada Diamantina, Produto obrigatoriamente
classificade na categoria GOURMET, n#io sendo
| pemitido enguadramento come tradicional, extraforte
cu supericr. Padronizado por classificagéo fisica e
23 PCT | 20,000 . seqsoriai, com rastreabilidade do lote, contrple de
umidade, armazenamento em local seco e ventilado
embalagem laminada com valvule desgaseificadora
para preservagao do fescor. Deve atenderas padrées
de wdentidade ¢ qualidade vigentes e possuir registro
no  MAPA, do produtor  ou  do  empacoladol
responsavel  Informagbes obrigaténas:  data  de
fabricago, data de beneficiamento, data de torra e
dala de empacctamento, com validade minima de 12
meses aquando mantido fechado € em condigbes
adequadas de armazenamento. Marcas de referéncia
de cafés gourmet: 3 Coragdes Rituais, Orfeu, Santa
Ménica, Baggic Café, Coffeet+, Qctavio Café e
| | Dutra. | ]
[ Torta salgada de 1 kg, com frango desfiado, milho, | 54 62 16.386,00
azeitona, palmito, maionese e batata palha, produzida
24 el BE0 no maximo 24 horas antes do pedido, propria para
consumao. | |
Requeijdo cremoso, copo de aproximadamente 180g a 11,35 34.050,00
250g, textura cremosa e homogénea, embalagem
integra, lacrada, mantido sob refrigeragaa. | |
Biscoite frita com polvilho doce ou azedo, fuba de | 44,86 44.860,C0
moinho d'agua, gueljc minas ocurado, ovos, leite e |
gordura, fresco, integro e proprio para consumo. | | i
TOTAL | R$6.101.800,00

19 UN 5.000

25 Um 3.000

26 KG 1000
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8. DESCRICAO DA SOLUGAO COMO UM TODO

A solugéo proposta consiste na realizagéo de procedimento flicitatorio, na modalidade Pregéo,
preferencialmente na forma eletronica, pelo Sistema de Registro de Precos, para sele¢éo de
fornecedores aptos ao fornecimento parcelado e sob demanda dos itens de lanches, panificagéo
confeitaria, salgados, sucos e refrigerantes descritos neste studo e detalhadeos no Tei
Referéncia.

A Ata de Registro de Pregos permitird que as Secretarias Municipais solicitem os produtos
conforme necessidade real, mediante Autorizagéo de Fornecimento, Nota de Empenho, Grdem de
Fornecimento ou instrumento equivalente. Cada solicitagdo devera indicar item, quantidade, local de
entrega, data, horério, responsavel pelo recebimento e demais informagdes necessarias & execugio.

A soluc3o abrange a aquisigdo, producdo ou disponibilizagao dos produtos, emba!agem
armazenamento, conservacdo, transporte, entrega, substituicdo de itens recusados, atendimenio as
solicitacdes da Administragdo e responsabilidade integral pela qualidade dos produtos fornecidos

A contratacdo por Registro de Pregos é a alternativa mais adequada porgue a demanda e
variavel, descentralizada e dependente de atividades futuras. A Administracao nao precisa manter
estoque elevado de produtos pereciveis, evitando desperdicio, perda de validade e custos
desnecessarios, a0 mesmo tempo em gue assegura instrumento contratual pronto para atendimento

das necessidades.

A execugdo sera controlada por demanda com pagamentc apenas dos itens efetivamer
solicitados, entregues, recebidos e atestados. kEsse modeio melhora a eficiéncia orgamentara € reduz
riscos de aquisigdo superior a necessidade efetiva.

9. JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO DA CONTRATAGCAO

O objeto & composto por itens divisiveis, com unidades de medida e mercados fornecedores
distintos. Embora todos possuam finalidade comum de apoio alimentar as atividades administrativas e
institucionais, ndo ha interdependéncia técnica que imponha o fornecimento por um unico contratado.

Nos termos do art. 47, inciso |, da Lei Federal n® 14.133/2021, deve-se observar o
parcelamento quando tecnicamente viavel e economicamente vantajoso. No caso concreto, a
adjudicacdo por item & a solugdo mais adequada, pois amplia a competitividade, permite a
participagao de fornecedores especializados e evita restricdo indevida a empresas que atuam apenas
em determinados segmentos, como panificagao, confeitaria, salgados ou bebidas.

A adjudicagdo por item também favorece microempresas, empresas de pequeno porte e
fornecedores locais. uma vez gue ndo exige estrutura para atender toda & cesta de produtes Cada
interessado podera disputar os itens compativeis corm séu ramo de atividade. capacidade de

produgao, entrega e regularidade sanitaria.

A adogao de lote Unico global poderia restringir a competicéo e favorecer apenas fornecedores
de maior porte, capazes de atender simultaneamente produtos frescos, manipulados, industrializados
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e bebidas Tal agrupamento ndo se maostra necessario sob o ponto de vista técnico. nem mais
eficiente do ponto de vista econémico pois a Administracao pode gerenciar @ aid de
centralizada mesmo com multiptos fornecedores registrados.
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Assim, o julgamento por menor prego por item preserva a competitividade, permite melhor
aderéncia ao mercado fornecedor, reduz risco de pregos elevados decorrentes de agregacac
indevida e atende ao principio do parcelamento, sem prejuizo do controle administrativo das
solicitagbes e do recebimento.

10. CONTRATACOES CORRELATAS OU INTERDEPENDENTES

Nao foram identificadas contratacdes correlatas ou interdependentes indispensavels &
execucdo do objeto. A contratagdo de lanches e bebidas podera apoiar atividades relacionadas a
eventos, capacitagdes, reunides, campanhas e agdes de diversas Secretarias, mas nao depende
necessariamente de outra contratagdo para produzir seus efeitos.

Eventuais contratacdes de estrutura para eventos, sonorizacdo, transporte, locacdo de
espagos, material grafico, hospedagem, alimentagao completa ou servicos de apoio ndc se
confundem com o presente objeto e deverdo ser planejadas em processos oroprios  guando
necessarias. A presente ata destina-se exclusivamente ao fonecimento Cus ens aln §

descritos.

A Administragdo devera, contudo, coordenar as solicitagdes de lanches com o planejamento
dos eventos e atividades que os demandarem, a fim de evitar pedidos duplicados, desperdicio
incompatibilidade de horarios ou auséncia de previsao orcamentaria.

11. RESULTADOS PRETENDIDOS

- Garantir instrumento regular e planejado para aquisigo de lanches, produtos de panificacao,
salgados, sucos, refrigerantes, bebida isoténica, frios, laticinios, café gourmet e itens correlatos.

. Atender de forma tempestiva as demandas das Secretarias Municipais, com fornecimento parcelado e
sobr demanda.

« Reduzir compras emergenciais, fracionadas ou sem padronizagao.

- Ampliar a competitividade por meio de julgamento por item e participacdo de fornecedores
especializados.

. Assegurar qualidade, seguranga alimentar, regulandade sanitaria e rastreabilidade dos produto
fornecidos.

- Evitar desperdicio de produtos pereciveis mediante solicitagdo conforme necessidade real.

- Melhorar o controle de consumo por Secretaria, atividade, evento ou unidade requisitante.

. Promover economicidade pela competicdo publica e pela utilizagdo de quantidades estimadas
compativeis com o historico administrativo. .

- Facilitar a fiscalizago, o recebimento, a substituicdo de itens inadequados e a responsabilizagac de
fornecedores.

12. PROVIDENCIAS PREVIAS A CONTRATACAO
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Antes da publicacio do edital e da formalizagéo da Ata de Registro de Precos, recomenda-se
a adocao das seguintes providéncias administrativas: '

. Consolidagao das demandas das Secretarias Municipais, com validagdo dos itens e gquantidades
estimadas.

. Atualizacao das especificagbes técnicas dos produtos, de forma clara, objetiva e compativel com o
mercado.

« Elaboragao de pesquisa de pregos atualizada, com fontes idoneas e memaoria de calculo.

- Definigao do critério de julgamento por item, salvo justificativa técnica posterior em sentido diverso.

- Definigdo dos prazos minimos de solicitacao e entrega para produtos frescos produtos sob
encomenda e bebidas.

- Indicacéo de gestor, fiscais e substitutos da ata ou dos instrumentos decorrentes.

. Estabelecimento de fluxo de solicitacdo, autorizagio, entrega, recebimento, atesto, substituicao e
pagamento.

. Previsdo, no Termo de Referéncia, das exigéncias sanitarias e documentais proporcionais a natureza

de cada item.
- Definigao de critérios de sustentabilidade, redugéo de desperdicio e descarte adequado de residuos.

13. POSSIVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS E MEDIDAS MITIGADORAS

Os impactos ambientais potenciais da contratacao estac relacionados principalmente ao Uso
de embalagens descartaveis, transporte dos produtos, descarte de residuos, desperdicio de
alimentos e utilizacdo de bebidas envasadas. Embora sejam impactos de baixa ou média
complexidade, devem ser mitigados por meio de planejamento adequado dos pedidos e exigéncias
proporcionais no Termo de Referéncia.
« Planejar as solicilages de acordo com o numero real de participanies, evilando exces
e desperdicio de alimentos.

. Priorizar, quando possivel e tecnicamente adequado, embalagens resistentes, seguras e de menor
impacto ambiental.

« Exigir que produtos industrializados sejam fornecidos em embalagens integras e que residuos
decorrentes da atividade do fornecedor sejam destinados adequadamente.

. Evitar entregas desnecessariamente fragmentadas, sempre que a logistica permitir, reduzindo
deslocamentos e consumo de combustivel.

« Orientar as Secretarias requisitantes guanto ao consumo responsavel e ao armazenamento

temporario adequado dos itens recebidos.

14. MODELO DE EXECUGAQO CONTRATUAL PROPOSTO

A execucdo devera ocorrer sob demanda, mediante emissao de Autorizagdo de Fornecimento,
Nota de Empenho, Ordem de Fornecimento ou instrumento equivalente. O documento de solicitagao
devera indicar item, quantidade. data local, horéro. Secretaria reguisitante e servidor responsave|

pelo recebimento.
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Os produtos deverdo ser entregues diretamente no local indicado pela Administracao,
cabendo a contratada todos os custos de preparo, embalagem, acendicionamento, transporte e
entrega. A contratada nao podera fornecer itens sem autorizac@o formal, sob pena de ndo pagamento
e responsabilizagéo.

Produtos pereciveis e de panificagdo deverao ser entregues frescos, em condigoes
adequadas de consumo e compativeis com o horario da atividade. Produtos industrializados deverao
observar prazo de validade adequado e embalagem original lacrada. Bebidas deverao ser entregues
conforme especificagao do pedido, inclusive geladas quando expressamente solicitado.

A Administrag&o podera recusar produtos em desconformidade e exigir substituicdo em prazo
compativel com a urgéncia da atividade. O nao atendimento da substituicdo poderd ensejar glosa
registro de ocorréncia e aplicagdo das sangdes previstas no edital e na legislagéo.

15. MODELO DE GESTAQ E FISCALIZACAO

A gestao e a fiscalizagdo da contratacdo deverdo observar o art. 117 da Lei Federal n°
14.133/2021. A Administracdo designara gestor e fiscais responsaveis pelo acompanhamento da Ata
de Registro de Pregos e dos instrumentos dela decorrentes, podendo haver fiscalizagéo setorial pelas
Secretarias requisitantes no momento da entrega.

O fiscal ou servidor responsavel pelo recebimento devera conferir item guantidade unidade
de medida, horario, local de entrega, integridade da embalagem, aparéncia, qualdade, valicade «
compatibilidade com a solicitagdo. Quando se tratar de produto perecivel ou manipulado, tambem
devera observar sinais aparentes de frescor, conservagao e adequagao ac consumo.

As ocorréncias deverdo ser registradas formalmente, especialmente atrasos, recusas,
substituigbes, falhas de qualidade, divergéncia de quantidade, descumprimento de prazo, entrega em
local errado, auséncia de validade, embalagem violada ou qualguer situacdo que comprometa a

execugao.

O pagamento somente devera ocorrer apds o recebimento regular, conferéncia, atesto e
apresentacio de nota fiscal compativel com os itens efetivamente fornecidos.

16. ANALISE DE RISCOS

A andlise de riscos permite identificar eventos que podem comprometer a contratagdo e definir
medidas preventivas e corretivas. A tabela a seguir apresenta riscos relevantes para a execugao da
futura ata

Risc¢o identificado Conseguéncia provaved Madida preventiva Medida corretiva
Estimativa inadeguada de Aguisicio insuficierte ou Validar histérico de consumo & Remangamento administrabivo gas
quantidades excesso de registro sem colatar demandas das Secretarias solicitagbes e abertura de novo

aderéncia a demanda real. antes do edital. planejamento, se necessanio

Pradutos pereciveis entregues | Risco sanitério, insatisfagéo dos Especificagdes claras, exigéncia de | Recusa do produto, substituigéo

sem qualidade usuarios e desperdicio. boas préticas e fiscalizagdo no imediata, giosa e aplicagdo de
recebimento. sangdes.
Atraso na entrega Prejuizo a eventos, reunides e | Definir prazos minimos de Registro de ccorréncia, substituicao
atvidades programadas sclicitagéo haoranos e canats de por fornecedor remangscente
confirmagao quando cabivel e sangao
Rastricao ndevida da Recucao de licitantes ¢ nsco de | AgLdICAGAD PO e € eXIENCias Revisdo do edital ou repubhcaga
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Risco identificado Consequéncia provavel Medida preventiva Medida corretiva
— — —
competitividade | pregos menos vantajoses. proporcionais & natureza do objeto. | caso identificade vicio competitivo
Forngcedor sem capacidade Falhas de entrega em multiplos | Exigir declarago de capacidade ¢ | Convocagéo de fernecedar
logistica locals ou em horanos proximos. | prever responsabilidade integral | remanescente, cancelamento do
| pela entrega | registio e sangdes

Pesquisa de precos deficiente | Estimativa incompativel com o | Utilizar fontes diversas e ' Complementar pesquisa antes oa
mercado atualizadas, com memoria de publicagéo ou revisar gstimativa
| calculo e tratamento de dados
t

Pedidos sem planejamento Desperdicio, urgéncias Estabetecer fluxo de solicitagéo e Ornentagao as Secretanas & gusies
desnecessdrias e aumento de | anteced&ncia minima | no fluxo internc

ocorréncias |

Dascumprimento sanitanoc | Risco & saude e Exigir regularidade sanitaria quande | Comunicagao a vigitancia sanitaria
responsabilizagéo | aplicavel e fiscalizar condigbes do recusa de procutos e sangoes
administrativa. ! fornecimento | contratuals

17. VIABILIDADE DA CONTRATAGAO E POSICIONAMENTO CONCLUSIVO

Diante da necessidade identificada, da recorréncia das demandas administrativas, da
existéncia de historico de contratagdo anterior, da ampla disponibilidade de fornecedores no mercado
local e regional, da possibilidade de adjudicagéo por item e da adequacio do Sistema de Registro de
Precos para demandas futuras e eventuais, conclui-se pela viabilidade técnica, operacional e
administrativa da contratagao.

A solucdo proposta atende ao interesse publico porque permite planejamento, padronizagéo,
controle, fiscalizacdo, competicao, economicidade e atendimento tempestivo das necessidades das
Secretarias Municipais, sem obrigar a Administracio & aquisic&o integral das quantidades estimadas.

Conclui-se, portanto, que a abertura de Ata de Registro de Precos para futura e eventual
aquisicao de lanches, produtos de panificagdo, confeitaria, salgados, sucos, refrigeranies e itens
correlatos & medida adequada, necessaria, eficiente e compativel com a Lei Federal n° 14.133/2021,
recomendando-se o prosseguimento do processo com elaboragdo ou atualizacdo do Termo de
Referéncia, pesquisa de pregos, definigao das condices de execugdo e demais atos preparatérios.

Unai/MG, 23 de junho de 2026.

Secretario Municipal da Administragao
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